
3,500円（定員4人） 3,500円（定員4人）

6/6（土）10時～ 6/7（日）13時～

6/12（金）10時～ 6/17（水）10時～

6/18（木）13時～ 6/26（金）13時～

3,500円（定員4人） 3,000円（定員4人）

6/10（水）10時～ 6/3（水）10時～

6/14（日）10時～ 6/9（火）13時～

6/24（水）13時～

3,000円（定員4人） 3,000円（定員4人）

6/3（水）13時～ 6/9（火）10時～

6/19（金）13時～ 6/19（金）10時～

6/25（木）10時～ 6/25（木）13時～

3,000円（定員4人） 3,500円（定員4人）

6/11（木）13時～ 6/5（金）10時～

6/20（土）10時～ 6/18（木）10時～

6/24（水）10時～ 6/28（日）10時～

3,500円（定員4人） 3,500円（定員4人）

6/7（日）10時～ 6/11（木）10時～

6/16（火）10時～ 6/21（日）10時～

6/26（金）10時～ 6/30（火）10時～

2,500円（定員6人）

6/21（日）13時～

※キッズ教室の対象は3歳～小学6年生まで　※受講料には教材費を含みます。（当日徴収します）

※各講座日の２営業日までにお申し込みください　※１営業日前および当日キャンセルの場合は受講料の１/３を申し受けます

※持参品＝マスク、エプロン、ハンドタオル、筆記用具、スリッパ、持ち帰り容器（クッキングは一部を除き試食のみ）

高新文化教室　☎088-825-4322 土・日・祝日を除く　9：30～18：15

サニーアクシスいの　1階フードコート　北側

お申し込み・お問い合わせ　

教 室 場 所　

中華 がっつり洋食

父の日おつまみプレッツェル

6月の講座のご案内いろは
クッキングスタジオ

フルーツ入りベイクドチーズケーキ マーブル餡食パン

甘酒カンパーニュ 腸活レシピ

チーズフォンデュベーグル ゴロゴロチーズパン

レモンパイ ムース･オ･モカ
サクサクのパイ生地にサッパリした

レモンクリームが特徴です

（直径約14㎝）

スポンジ、ムース、グラサージュと

層になったコーヒームースです

（直径約12㎝）

洋酒漬けフルーツをたっぷり使った

ベイクドチーズケーキです

（直径約12㎝）

中にはプロセスチーズとモッツァレラチーズが

たっぷり入ります。さらに、ピザチーズをかけて焼き、

チーズフォンデュを食べているような味わいの

パンです

ケーキ ケーキ

クッキング

甘酒カンパーニュ

食パンに餡を練りこみます

ジューシーハンバーグ

青菜サラダ

大根浅漬け・菜飯

レモンパイ

甘酒のうまみを感じる栄養豊富なパンです 酵素ジュース

発酵ピクルス

エビの卵白揚げ

レンコンのオイル和え

青菜の卵あんかけ

パ ン

パ ンケーキ

パ ン

チーズたっぷりのパンです

パ ン

クッキング クッキング

フルーツ入り

ベイクドチーズケーキ

がっつり洋食

高新文化教室 検索

※キッズ教室 対象＝3歳～小学6年生

キッズ


